店舗出店企画書
1．出店区画
「和スイーツダイニング　結（ゆい）」
〇〇区〇〇 1-2-3　中村ビル1F 
2．主要対象顧客
20代後半から30代の女性、および同世代のカップル・女性グループ
3．提供品目の概要
	品目
	標準価格帯
	予想売上
構成比
	特徴

	彩り野菜プレートランチ
	1,300円～
	45％
	抹茶・あんこを使った創作和スイーツが主力

	パスタ・グラタン・軽食
	1,000円～1,500円
	35％
	だし茶漬け、抹茶パスタなど和洋折衷メニュー

	自家製スイーツ・カフェメニュー	
	500円～900円
	20％
	全国の産地から厳選した日本茶を1杯ごとに丁寧に淹れて提供


4．営業時間
午前11時～午後9時（ラストオーダー午後8時30分）
5．定休日
水曜日
6．従業員計画
社員　2名　／　パート・アルバイト　5名
7．サービス・雰囲気
· 一般的なカフェの一歩先を行く、丁寧で心のこもったおもてなしの実現を目指します。
· 記念日、誕生日等のお客様には、事前予約制でオリジナルデザートプレートをご用意
· 茶葉の淹れ方について専門知識を持つスタッフ育成のため、社員を京都の老舗茶舗へ定期的に研修派遣
· ご来店履歴やお好みをもとにした、顧客カルテによるきめ細やかな接客の実施
· 季節ごとの限定イベント（お花見スイーツ会、月見茶会など）の企画・実施
8．店舗計画
「和と洋のいいとこどり」を合言葉に、日本人になじみ深い和素材を、洗練されたカフェの空間で楽しんでいただける店舗を目指します。友人同士のお茶会にも、デートにも使える、上質でくつろげる時間を提供いたします。
和スイーツメニューの充実と、細やかな接客サービスの徹底により、既存の和カフェとは一線を画す新たな価値を創出してまいります。
店内は、坪庭を望むカウンター席と、ゆったりとしたテーブル席を組み合わせた設計とし、店舗奥に設けるテラス席では、季節の移ろいを感じながらお茶の時間をお過ごしいただけるよう空間設計いたします。お客様に時間を気にせずゆっくりとくつろいでいただける、落ち着いた雰囲気づくりを重視いたします。詳細な図面につきましては別紙をご参照ください。
以上
