店舗出店企画書
1．店舗概要
店舗名（予定）
ファームキッチン ハーベスト
所在地
○○県○○市○○町2丁目15番8号　グリーンスクエア1階
2．主要ターゲット
· 30代～50代の健康志向の男女
· ファミリー層
· 近隣オフィス勤務者
· 地元住民
· 観光客・週末利用客
3．提供メニュー概要
	品目
	標準価格帯
	売上
構成比
	特徴

	彩り野菜プレートランチ
	1,300円～
	45％
	地元農家直送野菜を使用した日替わりランチ

	パスタ・グラタン・軽食
	1,000円～1,500円
	30％
	季節食材を使ったオリジナルメニュー

	自家製スイーツ・カフェメニュー	
	500円～900円
	25％
	手作りケーキ、スペシャルティコーヒー、ハーブティー


4．営業時間
午前10時00分～午後9時00分
（ランチ11:00～15:00、カフェ15:00～17:00、ディナー17:00～21:00）
5．定休日
毎週水曜日（年末年始を除く）
6．従業員計画
· 店長　1名
· 正社員　4名
· パート・アルバイト　6名
合計11名体制
7．サービス・店舗コンセプト
「地域の食材で、心も身体も満たすカフェレストラン」をコンセプトとし、お客様がゆったりとした時間を過ごせる店舗づくりを目指します。
主なサービス内容
· 地元農家と連携した旬の食材フェア
· 誕生日・記念日向けデザートプレートの提供
· キッズメニュー・お子様用チェアの設置
· LINE会員限定クーポン配信
· テイクアウト・事前予約サービス
· 季節イベント（収穫祭・クリスマスメニュー等）の開催
· スタッフ接客研修を定期的に実施し、質の高いサービスを提供
8．店舗計画
店内は木材を基調としたナチュラルなデザインを採用し、温かみのある空間を演出します。
席数は約50席を予定し、カウンター席、テーブル席、ソファ席を配置することで、お一人様からファミリーまで幅広い利用に対応します。
店舗前にはテラス席を設け、ペット同伴や季節を感じながら食事を楽しめるスペースとして活用します。
店内には地元農産物や焼き菓子などを販売する物販コーナーを設置し、地域の魅力を発信するとともに、来店機会の拡大を図ります。
また、厨房から店内が見渡せるレイアウトとし、調理の様子が見えるオープンキッチンを採用することで、安心感とライブ感を提供します。
詳細な店舗レイアウトおよび設備配置については、別紙図面のとおりとします。
以上
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